
 

Zu Allergenen und Unverträglichkeiten fragen sie bitte unser Servicepersonal. 
 
Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 

 

Vorspeisen & Suppen 

 

Bauernschnitte         6.- 

Landbrot / kalter Schweinebraten / Schnittlauch / Crème fraîche / Kren 

 

 

Jause           16.- 

Schinken / Stracke / Alpenkäse / Brot / Butter / eingelegtes Marktgemüse 

 

 

Kasbrett           16.- 

Diverse Alpenkäse / Brot / Butter / eingelegtes Marktgemüse 

 

 

Forelle von der Fischzucht Wendler      13,- 

Forelle gebeizt / Eisbergsalat / Apfel / Rettich 

 

 

Blattsalat          11,- 

Joghurtdressing / Alpenkäse / Rettich / Tomate / Croutons 

 

 

Biersuppe          8.- 

Croutons / Ei / Petersilie 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

Zu Allergenen und Unverträglichkeiten fragen sie bitte unser Servicepersonal. 
 
Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

Hauptgänge 

 

Knödel                    22,- 

Brioche / Spinat / Rote Bete / Alpenkäse / Nussbutter / Blattsalat 

 

Käsespätzle          22.- 

Spätzle / Alpenkäse / Röstzwiebel / Schnittlauch 

 

Wiener Schnitzel         26.- 

Kalbsschnitzel / Kartoffel-Gurkensalat / Zitrone / Preiselbeer 

 

Forelle „Müllerin“         27,- 

Forellenfilet / Forellenrogen / Butter-Dillsauce / Salzkartoffeln / Wurzelgemüse 

 

Gekochtes Rindfleisch        26.- 

Rinderschulter / Bouillongemüse / Kren / Petersilie / Semmelsauce 

 

Gerstenrisotto         22.- 

Gerstenrisotto / Pilz / Alpenkäse / Schnittlauch 

 

 

Nachspeisen 

 

Kaiserschmarrn   (ca.20 Minuten Wartezeit)      8.- 

Kaiserschmarrn / Zwetschgenröster  

 

Topfenknödel         8.- 

Topfenknödel / Brösel / Sauerkirschen 

 

 

 

 

 

 



 

Zu Allergenen und Unverträglichkeiten fragen sie bitte unser Servicepersonal. 
 
Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 

Wirtshaus Klassiker am Sonntag 

Blattsalat          10.- 

Blattsalat / Vinaigrette / Pilze / Nüsse & Kerne / Tomate 

 

Grammelknödel         14.- 

Kartoffelknödel mit Grammelfüllung / Weinkraut / Bratensaft / Schnittlauch 

 

Rinderkraftbrühe          8.- 

Kraftbrühe / Wurzelgemüse / Kräuterflädle / Eigelb / Schnittlauch 

 

Backhendl          26.- 

Bio-Backhendl / Kartoffel-Gurkensalat / Kürbiskernöl / Feldsalat / Zitrone 

 

Schweinebraten         24.- 

Schweinebraten vom Nacken / Wirsing / Bratkartoffeln / Bratensauce 

 

Wiener Schnitzel         28.- 

Kalbsschnitzel / Kartoffel-Gurkensalat / Preiselbeer / Zitrone 

 

Maultasche          24.- 

Maultasche / Pilz / Brühe / Schnittlauch / Kren 

 

Kaiserschmarrn          8.- 

Kaiserschmarrn / Zwetschgenröster aus Thüringer Zwetschgen 

 

Topfenknödel          8.- 

Topfenknödel / Brösel / Marillenkompott 

 

Apfelstrudel           8.- 

Frischer Apfelstrudel / Vanilleeis / Schlagsahne 

 

 

 

 

 

 

 

 

          



 

Zu Allergenen und Unverträglichkeiten fragen sie bitte unser Servicepersonal. 
 
Alle Preise sind inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 

Vorschau auf April 

Menü 

 

Brot / Butter 

**** 

Huhn 

Ravioli vom Huhn / Maiscreme / Kräuteröl 

**** 

Grammelknödel 

Kartoffelknödel / Grammel / Weinkraut / Bratensauce / Schnittlauch 

**** 

Erbse 

Erbse / Sellerieschaum / Onseneigelb / Radieschen 

**** 

Forelle von der Fischzucht Wendler 

Forelle / Rogen / Linsen / Beurre Blanc 

**** 

Rind von der Manufaktur Freudenthal 

Rinderrücken / Blumenkohl / Zuckerschote / Jus 

**** 

Quark 

Mousse / Apfel / Granite 

 

 

 

5 Gänge 79.-  (28.- Weinbegleitung) 

6 Gänge  85.- (35.- Weinbegleitung) 

    


